
Restaurant Menu



Salads
Burrata � 18€
Ντοματίνια | Σταφύλια | Pesto φυστίκι
Cherry tomatoes | grapes | pistachio pesto

Greek� 14€
Ντοματίνια | Αγγούρι | Κάπαρη | Πίκλα κρεμμύδι | Παξιμάδι χαρουπιού | Φέτα ΠΟΠ
Cherry tomatoes | cucumber | capers | pickled onion | carob rusk | feta cheese DOP

Chicken � 15€
Iceberg | Ρόκα | καρδιές μαρουλιού | Croutons | Bacon vinaigrette
Iceberg | rocket | baby gem | croutons | bacon vinaigrette

Steamed Grouper Salad� 22€
Χόρτα εποχής | ντομάτα | πατάτες baby | sauce tartare | φασολάκια | σφυρίδα
Seasonal greens | tomato | baby potatoes | tartare sauce | green string beans | grouper

Starters
Ταραμάς   �  9€
Taramas

Τζατζίκι � 9€
Tzatziki

Τυροκαυτερή    � 9€
Tyrokafteri

Avocado dip    � 9€
Όλα τα dip συνοδεύονται από tortilla chips

Tuna tartare crunchy bites    � 21€
Spicy tuna tartare | κόκκινη mayo (sambal–togarashi) 
φρέσκο κρεμμύδι | lime | guacamole

Beef tartare rösti bites (3 pcs)    � 19€
Tαρτάρ μοσχαριού | rösti πατάτας | κόκκινη πικάντικη σάλτσα, κρέμα καπνιστού τυριού

Carpaccio beef    � 19€
Ρολό carpaccio μοσχαριού | ρόκα | παρμεζάνα 
πίκλα μουστάρδας | chili | λεμόνι | ελαιόλαδο

Fried calamari*    � 16€
Τηγανητό καλαμάρι | ταραμοσαλάτα | ξύσμα lime
Fried calamari | taramasalata | lime zest

Meatballs � 14€ 
Συνοδεύονται με τηγανητές πατάτες
Served with french fries

Crispy fried shrimps    � 17€
Kimchi mayo



Pasta
Grouper linguine    � 26€
Λεμόνι | Ψητά ντοματίνια | Αρωματικό λάδι βασιλικού 
Lemon | baked cherry tomatoes | herb oil

Shrimp* Linguini     � 25€
Bisque | φρέσκια ντομάτα | βασιλικός | lime | γαρίδες με αρωματικό βούτυρο
Bisque | fresh tomato sauce | basil | lime | shrimps in scented butter

Bolognese “matsata”� 18€
Ragu μοσχαρίσιου κιμά | Κρέμα Σαν Μιχάλη 
Beef ragu | san mihali cream

Pomodoro burrata   �  15€
Σάλτσα ντομάτα | ντοματίνια | burrata | βασιλικό | κουκουνάρι | crumble bacon
Tomato sauce | cherry tomatoes | burrata | basil | pine nuts | crumble bacon

Main
Double smashed burger� 17€
Cheddar | bacon mayo | iceberg | ντομάτα | πίκλα αγγούρι 
Cheddar | bacon mayo | iceberg | tomato | pickled cucumber

Ταλιάτα flank steak    � 39€
Flank steak 270g | corn ribs | café de Paris sauce

Ribeye black angus    � 48€
Baby πατάτες | Truffle aioli 
Baby potatoes | truffle aioli

Grilled Red Snapper � 28€
Φιλέτο φαγκρί στη σχάρα | κροκέτες αγκινάρας | lime mayo
Red snapper | artichoke croquettes | lime mayo

Chicken fillet    � 16€
Panzanella | avocado | σάλτσα γιαούρτι
Panzanella | avocado | yogurt sauce



ω

ΕΝΗΜΕΡΩΣΗ ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗ ΓΙΑΠΑΡΟΥΣΙΑ ΑΛΛΕΡΓΙΟΓΟΝΩΝ ΣΥΣΤΑΤΙΚΩΝ
ΤΟ ΚΑΤΑΣΤΗΜΑ ΔΙΑΘΕΤΕΙ ΚΑΤΑΛΟΓΟ ΜΕ ΤΑ ΑΛΛΕΡΓΙΟΓΟΝΑ ΣΥΣΤΑΤΙΚΑ ΠΟΥ ΥΠΑΡΧΟΥΝ. ΜΕ  ΑΣΤΕΡΑΚΙ* ΕΙΝΑΙ ΤΑ ΚΑΤΕΨΥΓΜΕΝΑ ΠΡΟΙΟΝΤΑ. 
ΣΤΑ ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΜΑΣ ΟΠΩΣ ΑΥΤΑ ΠΕΡΙΓΡΑΦΟΝΤΑΙ ΣΤΟ ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ 11 ΤΟΥ ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΥ 1169/2011.ΣΕ ΠΕΡΙΠΤΩΣΗ ΠΟΥ ΕΙΣΑΣΤΕ ΑΛΛΕΡΓΙΚΟΙ 

ΣΕ ΚΑΠΟΙΟ ΣΥΣΤΑΤΙΚΟ,  ΠΑΡΑΚΑΛΟΥΜΕ ΑΠΕΥΘΥΝΘΕΙΤΕ ΣΤΟ ΠΡΟΣΩΠΙΚΟ ΜΑΣ ΓΙΑ ΠΕΡΙΣΣΟΤΕΡΕΣ ΠΛΗΡΟΦΟΡΙΕΣ. 
Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΕΑΝ ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ ΣΤΟΙΧΕΙΟ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ - ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ),

ΓΙΑ ΤΟ ΜΑΓΕΙΡΕΜΑ ΚΑΙ ΓΙΑ ΤΑ DRESSINGS ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΟΥΜΕ ΕΞΤΡΑ ΠΑΡΘΕΝΟ ΕΛΑΙΟΛΑΔΟ. ΓΙΑ ΤΟ ΤΗΓΑΝΙΣΜΑ ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΟΥΜΕ ΗΛΙΕΛΑΙΟ. FOR FRYING 
WE USE SUNFLOWER OIL. ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΠΟΠ: ΤΥΡΙ ΤΣΑΛΑΦΟΥΤΙ, ΣΑΝ ΜΙΧΑΛΗ ΤΥΡΙ, ΝΟΥΜΠΟΥΛΟ ΚΕΡΚΥΡΑΣ  

ΤΟ ΚΑΤΑΣΤΗΜΑ ΔΙΑΘΕΤΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΤΙΚΑ ΦΥΛΛΑ ΔΙΑΜΑΡΤΥΡΙΑΣ ΓΙΑ ΤΟΥΣ ΠΕΛΑΤΕΣ ΣΕ ΕΙΔΙΚΗ ΘΕΣΗ ΔΙΠΛΑ ΣΤΗΝ ΕΞΟΔΟ THE STORE IS OBLIGED TO HAVE A 
COMPLAINT FORM, AVAILABLE TO CUSTOMERS IN A SPECIAL CASE BY THE EXIT.

ΑΠΑΓΟΡΕΥΕΤΑΙ Η ΚΑΤΑΝΑΛΩΣΗ ΟΙΝΟΠΝΕΥΜΑΤΩΔΩΝ ΠΟΤΩΝ ΑΠΟ ΑΤΟΜΑ ΚΑΤΩ ΤΩΝ 17 ΕΤΩΝ ΠΟΥ ΔΕΝ ΣΥΝΟΔΕΥΟΝΤΑΙ ΑΠΟ ΓΟΝΕΙΣ Η ΚΗΔΕΜΟΝΕΣ (Ν. 
3730/2008 & Π.Δ 350/2003). THE CONSUMPTION OF ALCOHOLIC BEVERAGES IS PROHIBITED FOR INDIVIDUALS UNDER 17 YEARS WHO ARE NOT ESCORTED BY 

PARENTS OR GUARDIANS (LAW 3730/2008 PRESIDENTIAL DECREE 350/2003).
ΣΤΙΣ ΤΙΜΕΣ ΤΟΥ ΚΑΤΑΛΟΓΟΥ ΣΥΜΠΕΡΙΛΑΜΒΑΝΟΝΤΑΙ ΟΛΟΙ ΟΙ ΝΟΜΙΜΟΙ ΦΟΡΟΙ ΚΑΙ ΕΠΙΒΑΡΥΝΣΕΙΣ. / PRICES ARE IΝCLUSIVE OF ALL TAXES AND DUTIES

ΟΙ ΤΙΜΕΣ ΜΠΟΡΕΙ ΝΑ ΤΡΟΠΟΠΟΙΗΘΟΥΝ ΧΩΡΙΣ ΠΡΟΕΙΔΟΠΟΙΗΣΗ, PRICES CAN CHANGE WITHOUT PRIOR NOTICE. / PRICES CAN CHANGE WITHOUT PRIOR NOTICE 
ΑΓΟΡΑΝΟΜΙΚΟΣ ΥΠΕΥΘΥΝΟΣ: ΛΙΕΑΣ ΙΩΑΝΝΗΣ / PERSON RESPONSIBLE UPON MARKET INSPECTION: LIEAS IOANNIS

EXECUTIVE CHEF ΚΟΣΜΑΔΑΚΗΣ ΙΩΑΝΝΗΣ

To Share
Fish of the day �
• σχάρας � kg / 95€
• επιλογή σε κρούστα αλατιού � kg / 105€

Βραστά λαχανικά | χόρτα | λαδολέμονο

Steamed vegetables | greens | lemon dressing

Striploin wagyu european (για 2 άτομα) (διαθεσιμότητα)    � 130€

600 γρ. περίπου | πατάτες baby | avocado salsa | bernaise | corn ribs

Dessert
Gianduja millefeuille � 11€
Μιλφέιγ με κρέμα τζαντούγια | feuilletine crunch | παγωτό βανίλια

Puff pastry | gianduja cream | feuilletine crunch | vanilla ice cream

Tiramisu dip bowl  �   14€
Κρέμα μασκαρπόνε | espresso | κρασί Marsala | κακάο | φυστίκι

Mascarpone cream | espresso | marsala wine | cacao | pistachio

Chocolate bowl (sharing)� 15€

Κρέμα gianduja | κρέμα λευκής σοκολάτας | brownie

speculoos crumble | σάλτσα καραμέλας

Gianduja cream | white chocolate cream | brownie

speculoos crumble | dulce de leche sauce


